


1. Сводные данные по бюджету времени (в неделях)

I курс 39 2 11 52

II курс 32 2 6 0 2 0 10 52

III курс 30 2 7 0 2 0 11 52

IV курс 19 4 7 4 1 6 2 43

Всего 120 8 20 4 7 6 34 199

Каникулы Всего

по профилю 

специальности

преддиплом

ная

Курсы

Обучение по 

дисциплинам и 

междисциплин

арным курсам

Учебная 

практика

Производственная практика Промежуто

чная 

аттестация

Государстве

нная 

итоговая 

аттестация
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17 22 13 19 14 16 11 8

О.00 Общеобразовательный цикл 1476 20 1384 800 584 42 30 612 772 20

Общие 886 20 808 410 398 34 24 355 453 20

ОУД.01 Русский язык Э 89 0 78 60 18 8 3 34 44

ОУД.02 Литература Э 128 0 117 100 17 8 3 51 66

ОУД.03 Иностранный язык ДЗ 117 0 117 2 115 51 66

ОУД.04 Математика Э 172 0 156 72 84 10 6 51 105

ОУД.05 История ДЗ 117 0 117 90 27 51 66

ОУД.06 Физическая культура З ДЗ 117 0 117 2 115 51 66

ОУД.07 Основы безопасности жизнедеятельности ДЗ 70 0 70 50 20 30 40

ОУД.08 Астрономия ДЗ 36 0 36 34 2 36

*Индивидуальный проект 40 20 8 12 20

По выбору из обязательных предметных 

областей
552 0 538 362 176 8 6 257 281

ОУД.09 Информатика ДЗ 100 0 100 10 90 50 50

ОУД.10 Физика ДЗ 98 0 98 78 20 51 47

ОУД.11 Химия Э 122 0 108 90 18 8 6 60 48

ОУД.12 Обществознание ДЗ 108 0 108 80 28 60 48

ОУД.13 Биология ДЗ 88 0 88 78 10 36 52

ОУД.14 География ДЗ 36 0 36 26 10 36

Дополнительные учебные предметы по выбору 

обучающихся
38 0 38 28 10 38

ОУД.15 Психология/Технология ДЗ 38 0 38 28 10 38

ОГСЭ.00
Общий гуманитарный и социально-

экономический цикл
846 274 572 180 392 130 124 86 84 116 32

ОГСЭ.01 Основы философии ДЗ 60 12 48 48 48

ОГСЭ.02 История ДЗ 60 12 48 40 8 48

ОГСЭ.03 Иностранный язык ДЗ 186 24 162 0 162 26 38 28 32 22 16

ОГСЭ.04 Физическая культура З З З З З ДЗ 324 162 162 0 162 26 38 28 32 22 16

ОГСЭ.05
Общие компетенции профессионала (по 

уровням)
ДЗ 122 42 80 60 20 30 30 20

ОГСЭ.06 Рынок труда и профессиональная карьра ДЗ 34 2 32 22 10 32

ОГСЭ.07 Деловое общение ДЗ 60 20 40 10 30 40

ЕН.00
Математический и общий 

естественнонаучный цикл
312 104 208 148 60 80 128

ЕН.01 Математика ДЗ 72 24 48 28 20 48

ЕН.02 Экологические основы природопользования 48 16 32 24 8 32

ЕН.03 Химия 192 64 128 96 32 32 96

П.00 Профессиональный  цикл 3216 1080 2136 1142 954 40 1008 0 0 258 432 418 492 280 256

ОП.00 Общепрофессиональные дисциплины 1338 454 884 520 364 0 0 84 202 146 306 30 116

ОП.01
Микробиология, санитария и гигиена в пищевом 

производстве
66 22 44 30 14 44

1 2 3 5 864

КЭ

1з/11дз/3э

5з/7дз

23дз/17э

КЭ

10дз/3э

1з/5дз/2э

1дз//1э

7

1дз

5дз/1э

Индекс

Элементы учебного процесса, в т.ч. учебные 

дисциплины, профессиональные модули, 

междисциплинарные курсы

Формы промежуточной 

аттестации

2. План учебного процесса

2. План учебного процесса для специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания
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2 курс 3 курс 4 курс

Распределение обязательной нагрузки по курсам и семестрам  (час. в семестр)
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ОП.02 Физиология питания 54 18 36 24 12 36

ОП.03
Организация хранения и контроль запасов и 

сырья
Э 81 27 54 34 20 54

ОП.04
Информационные технологии в 

профессиональной деятельности
ДЗ 84 28 56 38 18 56

ОП.05 Метрология и  стандартизация ДЗ 51 17 34 24 10 34

ОП.06
Правовые основы профессиональной 

деятельности
ДЗ 60 20 40 28 12 40

ОП.07 Основы экономики, менеджмента и маркетинга ДЗ 75 25 50 34 16 50

ОП.08 Охрана труда ДЗ 51 17 34 24 10 34

ОП.09 Безопасность жизнедеятельности ДЗ 102 34 68 20 48 68

ОП.10 Основы предпринимательства ДЗ 54 18 36 26 10 36

ОП.11
Организация обслуживания на предприятиях 

общественного питания
Э 168 56 112 82 30 112

ОП.12 Бухгалтерский учет в общественном питании ДЗ 66 22 44 22 22 44

ОП.13
Технология приготовления блюд национальной 

кухни
ДЗ 315 105 210 104 106 210

ОП.14
Контроль качества продукции и услуг 

общественного питания
ДЗ 111 45 66 30 36 30 36

ПМ.00 ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ   МОДУЛИ 1878 626 1252 622 590 40 1008 0 0 174 230 272 186 250 140

ПМ.01

Организация процесса приготовления и 

приготовление полуфабрикатов для сложной 

кулинарной продукции

261 87 174 86 88 144 0 0 174

МДК.01. 01
Технология приготовления полуфабрикатов для 

сложной кулинарной продукции
Э 261 87 174 86 88 174

УП.01 Учебная практика  ДЗ 36 36 36

ПП.01

Производственная  практика (практика по 

профилю специальности) 
ДЗ 108 108 108

ПМ.01.Экв Экзамен квалификационный Экв

ПМ.02

Организация процесса приготовления и 

приготовление сложной холодной кулинарной 

продукции

345 115 230 114 116 144 0 0 136 94

МДК.02.01
Технология приготовления сложной холодной 

кулинарной продукции
Э 345 115 230 114 116 136 94

УП.02 Учебная практика  ДЗ 36 36 36

ПП.02

Производственная  практика (практика по 

профилю специальности) 
ДЗ 108 108 108

ПМ.02.Экв Экзамен квалификационный Экв

ПМ.03

Организация процесса приготовления и 

приготовление сложной горячей кулинарной 

продукции

345 115 230 114 96 20 144 0 0 230

МДК.03.01
Технология приготовления сложной горячей 

кулинарной продукции
Э 345 115 230 114 96 20 230

УП.03 Учебная практика  ДЗ 36 36 36

ПП.03

Производственная  практика (практика по 

профилю специальности) 
ДЗ 108 108 108

ПМ.03.Экв Экзамен квалификационный Экв

ПМ.04

Организация процесса приготовления и 

приготовление сложных хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий

375 125 250 124 126 216 0 0 250

МДК.04.01
Технология приготовления сложных 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий
Э 375 125 250 124 126 250

УП.04 Учебная практика  ДЗ 72 72 72

ПП.04

Производственная  практика (практика по 

профилю специальности) 
ДЗ 144 144 144

ПМ.04.Экв Экзамен квалификационный Экв

КЭ

13дз/14э



ПМ.05

Организация процесса приготовления и 

приготовление сложных холодных и горячих 

десертов

204 68 136 68 68 108 0 0 44 92

МДК.05.01
Технология приготовления сложных холодных и 

горячих десертов
Э 204 68 136 68 68 44 92

УП.05 Учебная практика  ДЗ 36 36 36

ПП.05

Производственная  практика (практика по 

профилю специальности) 
ДЗ 72 72 72

ПМ.05.Экв Экзамен квалификационный Экв

ПМ.06
Организация работы структурного 

подразделения
210 70 140 70 50 20 180 0 0 140

МДК.06.01
Управление структурным подразделением 

организации
Э 210 70 140 70 50 20 140

УП.06 Учебная практика  ДЗ 72 72 72

ПП.06

Производственная  практика (практика по 

профилю специальности) 
ДЗ 108 108 108

ПМ.06.Экв Экзамен квалификационный Экв

ПМ.07 Выполнение работ по профессии 16675 Повар 138 46 92 46 46 72 0 0 92

МДК.07.01
Организация выполнения работ по профессии 

16675 Повар
Э 138 46 92 46 46 92

ПП.07

Производственная  практика (практика по 

профилю специальности) 
ДЗ 72 72 72

ПМ.07.Эк Экзамен квалификационный Экв

Всего 5850 1478 4300 2270 1990 40 1008 42 30 612 772 468 684 504 576 396 288

ПДП Преддипломная практика 4 нед.

ГИА Государственная итоговая аттестация 6 нед.

612 772 468 684 504 576 396 288

36 36 72 72 72

108 108 72 180 144 108

144

3 2 5 3 4 2 2

1 10 6 4 2 8 4 7

1 1 1 1 1 1

Консультации из расчета 4 часа на одного обучающегося на каждый год

В
с
е
г
о

Защита ВКР с  15.06       по  28.06      (всего 2 недели)

экзаменов

Заместитель директора по УМиНР                                                                 /Т.С. Рахматулин

производ. 

1.1. Выпускная квалификационная работа в форме дипломной работы

1. Программа базовой подготовки

Государственная (итоговая) аттестация

диф.зачетов

Заместитель директора по УПР                                                                       /А.А. Полстьянова

6з/41дз/21э

учебной 

Заведующий учебной частью                                                                           /Л.Н. Скорик

преддипл. 

зачетов

Выполнение ВКР с  18.05 по   14.06            (всего 4 недели)

Выполнение индивидуального (ых) проекта (ов)

дисциплин и 



октябрь-ноябрь

1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24

7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

обяз. уч. 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 = = 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 :: :: = = = = = = = = = 1404

сам. р. с. 19 19 19 19 19 19 19 19 20 20 20 19 19 18 18 18 17 = = 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 :: :: = = = = = = = = = 702

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 :: :: = = = = = = = = = 78

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 = = 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 :: :: = = = = = = = = = 40

обяз. уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 = = 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 :: :: = = = = = = = = = 117

сам. р. с. 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 = = 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 :: :: = = = = = = = = = 40

обяз. уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 = = 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 :: :: = = = = = = = = = 117

сам. р. с. 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1 1 1 1 1 = = 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1 1 :: :: = = = = = = = = = 63

обяз. уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 = = 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 2 2 2 2 4 4 4 4 6 6 4 5 :: :: = = = = = = = = = 156

сам. р. с.
1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 = = 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 1 1 1 1 2 2 2 2 3 3 2 2,5 :: :: = = = = = = = = = 40

обяз. уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 = = 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4 2 2 2 2 4 4 6 4 :: :: = = = = = = = = = 117

сам. р. с. 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 = = 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 1 1 1 1 2 2 3 2 :: :: = = = = = = = = = 63

обяз. уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 4 4 :: :: = = = = = = = = = 117

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4 4 4 3 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 :: :: = = = = = = = = = 40

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 :: :: = = = = = = = = = 70

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 = = 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 :: :: = = = = = = = = = 21

обяз. уч. 4 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 :: :: = = = = = = = = = 100

сам. р. с. 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 = = 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 :: :: = = = = = = = = = 63

обяз. уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 :: :: = = = = = = = = = 97

сам. р. с. 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 = = 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 :: :: = = = = = = = = = 117

обяз. уч. 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 4 = = 2 2 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 :: :: = = = = = = = = = 108

сам. р. с. 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 2 = = 1 1 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 :: :: = = = = = = = = = 21

обяз. уч. 4 2 2 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 4 = = 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 :: :: = = = = = = = = = 108

сам. р. с. 2 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 2 = = 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 :: :: = = = = = = = = = 40

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 :: :: = = = = = = = = = 72

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 1 = = 0 0 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 :: :: = = = = = = = = = 40

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 :: :: = = = = = = = = = 72

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 1 = = 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 :: :: = = = = = = = = = 91

обяз. уч. = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 :: :: = = = = = = = = = 36

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = = 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 :: :: = = = = = = = = = 63

обяз. уч. = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 :: :: = = = = = = = = = 39

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = = 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0,5 :: :: = = = = = = = = = 0

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 = = 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 :: :: = = = = = = = = = 1404

18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 = = 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 :: :: = = = = = = = = = 702

54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 = = 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 :: :: = = = = = = = = =

= каникулы

:: пром. аттестация

3. Календарный график 2018-2019 учебный год

Обществознание (включая 

экономику и право)

ОУД.10

ОУД.13 География

ОУД.03

январь-февраль

ОУД.04

ОУД.01

ОУД.11

К
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И
н

д
е
к

с Наименование циклов, 

разделов, дисциплин, 

профессиональных модулей, 

МДК, практик
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ОУД.06

ОУД.02 Литература

сентябрь-октябрь

Русский язык 

I 
к

у
р

с

О.00 Общеобразовательный цикл

Всего час. в неделю сам. работы студентов

Физика

ОБЖ

Химия

ОУД.15

В
с
е
г
о
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а
с
о
в

 

с
а
м

.р
а
б
.

февраль-март майапрель-май августиюнь-июль

Порядковые номера  недель учебного года

Номера календарных недель

ноябрь март-апрель

Математика: алгебра, начала 

математического анализа, 

геометрия

Физическая культура

Экология

ОУД.12 Биология

В
с
е
г
о
 ч

а
с
о
в

 

о
б
я

з.
у
ч

.

декабрь-январь

ОУД.08

ОУД.05

ОУД.07

2106

Информатика

июль-август

История

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Всего часов в неделю

ОУД.09

Астрономия

ОУД.14

Иностранный язык



1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24

6 13 20 27 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

обяз. уч. 14 14 14 14 14 14 14 14 14 14 14 12 14 0 0 0 0 = = 8 8 8 8 8 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 :: 0 0 0 0 :: = = = = = = = = 304

сам. р. с. 6 6 6 6 6 6 6 6 7 7 7 7 11 0 0 0 0 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 3 3 4 4 :: 0 0 0 0 :: = = = = = = = = 127

обяз. уч. = = 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 :: :: = = = = = = = = 48

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = = 1 1 1 1 1 1 :: :: = = = = = = = = 4

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 = = :: :: = = = = = = = = 48

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 = = 0 0 0 0 0 0 :: :: = = = = = = = = 12

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 :: :: = = = = = = = = 64

сам. р. с. 1 1 1 1 1 0 0 0 0 = = 1 1 :: :: = = = = = = = = 7

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 :: :: = = = = = = = = 64

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 :: :: = = = = = = = = 64

обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 8 = = :: :: = = = = = = = = 80

сам. р. с. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 8 0 0 0 0 = = 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 :: :: = = = = = = = = 44

обяз. уч. 8 8 8 6 6 6 6 6 6 6 6 4 4 0 0 0 0 = = 6 6 6 6 6 6 6 6 6 8 8 8 8 8 8 8 6 6 6 :: 0 0 0 0 :: = = = = = = = = 208

сам. р. с. 4 4 4 3 3 3 3 3 2 2 2 2 1 0 0 0 0 = = 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 :: 0 0 0 0 :: = = = = = = = = 65

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 = = :: :: = = = = = = = = 48

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 0 0 0 0 = = 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 :: 0 0 0 :: = = = = = = = = 21

обяз. уч. = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 :: :: = = = = = = = = 32

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = = 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 :: 0 0 0 :: = = = = = = = = 0

обяз. уч. 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 = = 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 :: :: = = = = = = = = 128

сам. р. с. 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 :: 0 0 0 :: = = = = = = = = 16

обяз. уч. 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 2 6 4 0 0 0 0 = = 10 10 10 10 10 12 12 12 12 10 10 10 10 10 10 10 12 12 10 :: 0 0 0 0 :: = = = = = = = = 236

сам. р. с. 1 1 1 2 1 1 1 1 1 1 1 3 2 0 0 0 0 = = 4 4 4 4 4 4 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 4 4 3 :: 0 0 0 0 :: = = = = = = = = 83

обяз. уч. = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 :: :: = = = = = = = = 44

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = = 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 :: 0 0 0 :: = = = = = = = = 22

обяз. уч. = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 :: :: = = = = = = = = 36

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = = 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 :: 0 0 0 :: = = = = = = = = 18

обяз. уч. = = 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 :: :: = = = = = = = = 54

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 :: 0 0 0 :: = = = = = = = = 27

обяз. уч. 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 2 6 4 = = :: :: = = = = = = = = 34

сам. р. с. 1 1 1 2 1 1 1 1 1 1 1 3 2 0 0 0 0 = = 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 :: 0 0 0 :: = = = = = = = = 17

обяз. уч. = = 2 2 2 2 2 4 4 4 6 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 :: :: = = = = = = = = 68

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = = 1 1 1 1 1 2 2 2 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 :: 0 0 0 0 :: = = = = = = = = 34

обяз. уч. 12 12 12 12 14 14 14 14 14 14 14 14 14 36 36 36 36 = = 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 :: 0 0 0 0 :: = = = = = = = = 0

сам. р. с. 6 6 6 6 7 7 7 7 7 7 7 7 7 0 0 0 0
= =

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 :: 0 0 0 0 :: = = = = = = = = 81

обяз. уч. 12 12 12 12 14 14 14 14 14 14 14 14 14 = = :: :: = = = = = = = = 174

сам. р. с. 6 6 6 6 7 7 7 7 7 7 7 7 7 0 0 0 0
= =

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 :: 0 0 0 0 :: = = = = = = = = 81

УП.01 Учебная практика обяз. уч. 36 = = :: :: = = = = = = = = 36

ПП.01

Производственная  практика 

(практика по профилю 

специальности) 

обяз. уч. 36 36 36

= =

:: :: = = = = = = = = 108

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = = 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 14 :: 36 36 36 36 :: = = = = = = = = 192

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
= =

6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 7 :: 0 0 0 0 :: = = = = = = = = 115

обяз. уч. = = 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 14 :: :: = = = = = = = = 230

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = = 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 7 :: 0 0 0 :: = = = = = = = = 115

УП.03 Учебная практика обяз. уч. = = :: 36 :: = = = = = = = = 36

ПП.03

Производственная  практика 

(практика по профилю 

специальности) 

обяз. уч.

= =

:: 36 36 36 :: = = = = = = = = 108

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 = = 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 :: 36 36 36 36 :: = = = = = = = = 1152

18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 0 0 0 0 = = 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 :: 0 0 0 0 :: = = = = = = = = 576

54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 36 36 36 36 = = 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 :: 36 36 36 36 :: = = = = = = = =

= каникулы УП  учебная практика 

:: пром. аттестация ПП производственная практика

3. Календарный график 2019-2020 учебный год

Организация процесса 

приготовления и приготовление 

сложной горячей кулинарной 

продукции

МДК.03.01
Технология приготовления сложной 

горячей кулинарной продукции

ОП. 00

Охрана трудаОП. 08

ПМ.03

Экологические основы 

природопользования

ЕН.00
Математический и общий 

естественнонаучный цикл 

ОГСЭ.02

В
с
е
г
о

 ч
а

с
о

в
 

о
б

я
з.

у
ч

.

сентябрь-октябрь октябрь-ноябрь

Иностранный язык

ноябрь-декабрь декабрь-январь январь-февраль

Технология приготовления 

полуфабрикатов для сложной 

кулинарной продукции

Организация процесса 

приготовления и приготовление 

полуфабрикатов для сложной 

кулинарной продукции

ОГСЭ.03

К
у

р
с

Индекс

Наименование циклов, разделов, 

дисциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик

История

Безопасность жизнедеятельностиОП.09

Физиология питания

Всего часов в неделю

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Всего час. в неделю сам. работы студентов

II
 к

у
р

с

ОГСЭ.00
Общий гуманитарный и социально-

экономический цикл (для СПО)

ОГСЭ.01 Основы философии

Общепрофессиональный  цикл 

МДК.01. 01

1728

февраль март-апрель апрель-май май-июнь июль-июль июль-август август

В
с
е
г
о

 ч
а

с
о

в
 с

а
м

. 

р
а

б
.

Номера календарных недель

ОП. 02

Микробиология, санитария и гигиена в 

пищевом производстве

Химия

МатематикаЕН.01

ОП. 01

ЕН.03

Порядковые номера  недель учебного года

В
и

д
ы

 у
ч

е
б

н
о

й
 

н
а

г
р

у
зк

и

ПМ.01

Физическая культураОГСЭ.04

Организация хранения и контроль 

запасов и сырья
ОП. 03

ЕН.02

ОГСЭ.05
Введение в профессию: общие 

компетенции профессионала



1 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24

8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 :: = = 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 :: = = = = = = = = = 120

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 3 3 0 0 :: = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 3 3 0 2 0 0 0 0 0 :: = = = = = = = = = 70

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 :: = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 :: = = = = = = = = = 60

сам. р. с. 1 1 1 1 :: = = 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 :: = = = = = = = = = 8

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 :: = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 :: = = = = = = = = = 60

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 :: = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 0 0 0 0 0 :: = = = = = = = = = 62

обяз. уч. 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 12 12 12 0 0 :: = = 22 22 22 22 22 22 22 24 24 22 22 22 22 22 22 22 0 0 0 0 0 0 0 :: = = = = = = = = = 356

сам. р. с. 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 6 2 2 0 0 :: = = 11 11 11 11 11 11 11 12 12 11 11 11 11 11 11 11 0 0 0 0 0 0 0 :: = = = = = = = = = 178

обяз. уч. :: = = 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 :: = = = = = = = = = 56

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 :: = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 :: = = = = = = = = = 28

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 :: = = :: = = = = = = = = = 34

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 :: = = 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 :: = = = = = = = = = 17

обяз. уч. :: = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4 :: = = = = = = = = = 40

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 :: = = 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 :: = = = = = = = = = 20

обяз. уч. :: = = 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 :: = = = = = = = = = 50

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 :: = = 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 :: = = = = = = = = = 25

обяз. уч. 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 :: = = :: = = = = = = = = = 112

сам. р. с. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 ::
= =

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ::
= = = = = = = = =

48

обяз. уч. :: = = 14 14 14 14 14 14 14 14 14 12 12 12 12 12 12 12 :: = = = = = = = = = 210

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 :: = = 7 7 7 7 7 7 7 7 7 6 6 6 6 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 :: = = = = = = = = = 105

обяз. уч. 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 10 12 12 0 0 :: = = 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 36 36 36 36 0 0 0 :: = = = = = = = = = 338

сам. р. с. 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 5 6 6 0 0 ::
= =

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 ::
= = = = = = = = =

115

обяз. уч. 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 10 12 12 :: = = 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 :: = = = = = = = = = 230

сам. р. с. 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 5 6 6 0 :: = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 :: = = = = = = = = = 115

УП.03 Учебная практика  обяз. уч. :: = = 36 :: = = = = = = = = = 36

ПП.03

Производственная  практика 

(практика по профилю 

специальности) 

обяз. уч. ::

= =

36 36 36 ::

= = = = = = = = =

72

обяз. уч. 2 2 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 0 0 :: = = 6 6 6 6 6 6 6 4 4 6 6 6 6 6 6 6 0 0 0 0 0 36 36 :: = = = = = = = = = 208

сам. р. с. 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 0 0 ::
= =

3 3 3 3 3 3 3 2 2 3 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 ::
= = = = = = = = =

68

обяз. уч. 2 2 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 :: = = 6 6 6 6 6 6 6 4 4 6 6 6 6 6 6 6 :: = = = = = = = = = 136

сам. р. с. 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 :: = = 3 3 3 3 3 3 3 2 2 3 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 :: = = = = = = = = = 68

УП.05 Учебная практика  обяз. уч. :: = = 36 :: = = = = = = = = = 36

ПП.05

Производственная  практика 

(практика по профилю 

специальности) 

обяз. уч. ::

= =

36 36 ::

= = = = = = = = =

36

обяз. уч. 8 8 6 6 6 6 6 6 6 6 8 8 6 6 36 36 :: = = 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 :: = = = = = = = = = 164

сам. р. с. 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 4 4 0 0 0 0 ::
= =

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ::
= = = = = = = = =

40

обяз. уч. 8 8 6 6 6 6 6 6 6 6 8 8 6 6 :: = = :: = = = = = = = = = 92

сам. р. с. 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 4 4 :: = = 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 :: = = = = = = = = = 40

ПП.07

Производственная  практика 

(практика по профилю 

специальности) 

обяз. уч. 36 36 ::

= =

::

= = = = = = = = =

36

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 :: = = 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 :: = = = = = = = = = 1080

18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 0 0 :: = = 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 0 0 0 0 0 0 0 :: = = = = = = = = = 540

54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 36 36 :: = = 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 36 36 36 36 36 36 36 :: = = = = = = = = =

= каникулы УП  учебная практика 

:: пром. аттестация ПП производственная практика
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июль-август

Физическая культура

Организация обслуживания на 

предприятиях общественного питания

1620Всего часов в неделю

Всего час. в неделю сам. работы студентов

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

ПМ.05

ОП. 00

К
у

р
с

ПМ.02

В
се

г
о

 ч
а

со
в

 с
а

м
. 

Р
а

б
.

сентябрь-октябрь октябрь-ноябрь февраль-март март-апрель

В
се

г
о

 ч
а

со
в

 

о
б

я
з.

у
ч

.

ноябрь декабрь-январь

II
I 

к
у

р
с

ОГСЭ.00
Общий гуманитарный и социально-

экономический цикл (для СПО)

Технология приготовления сложной 

холодной кулинарной продукции

ОГСЭ.03

ОП.06
Правовые основы профессиональной 

деятельности

Иностранный язык

Метрология и  стандартизация

ОП.07

МДК.07.01
Организация выполнения работ по 

профессии 11176 Бармен

Номера календарных недель

Технология приготовления сложных 

холодных и горячих десертов

МДК.02.01

ОП.05

ОП.11

Общепрофессиональный  цикл 

Основы экономики, менеджмента и 

маркетинга

ОП.04

август

ПМ.07

Выполнение работ по профессии 

11176 Бармен

январь-февраль

Информационные технологии в 

профессиональной деятельности

Порядковые номера  недель учебного года

В
и

д
ы

 у
ч

еб
н

о
й

 

н
а

г
р

у
зк

и

ОГСЭ.04

апрель-май

Организация процесса 

приготовления и приготовление 

сложной холодной кулинарной 

продукции

май июнь-июль

МДК.05.01

Организация процесса 

приготовления и приготовление 

сложных холодных и горячих 

десертов

И
н

д
ек

с Наименование циклов, разделов, 

дисциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик

ОП.13
Технология приготовления блюд 

национальной кухни



1 8 15 22 29 6 13 20 27 4 11 18 25 2 9 16 23 30 7 14 21 28 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

7 14 21 28 5 12 19 26 3 10 17 24 1 8 15 22 29 6 13 20 27 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 31

36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

обяз. уч. 10 10 10 10 10 10 12 12 12 10 10 0 0 0 0 0 0 = = 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 :: ПП ПП ПП ПП 148

сам. р. с. 4 4 4 4 4 4 4 5 5 4 4 2 2 2 0 0 0 = = 2 2 2 2 2 2 3 3 2 2 0 0 0 :: ПП ПП ПП ПП

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 :: ПП ПП ПП ПП 38

сам. р. с. 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 = = 1 1 0 0 0 0 0 :: ПП ПП ПП ПП 6

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 :: ПП ПП ПП ПП 38

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 :: ПП ПП ПП ПП 48

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4 4 = = :: ПП ПП ПП ПП 32

сам. р. с. 0 0 0 0 = = 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 :: ПП ПП ПП ПП 0

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 = = :: ПП ПП ПП ПП 40

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 0 0 0 0 = = 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 :: ПП ПП ПП ПП 20

обяз. уч. 2 2 2 2 4 4 2 2 2 4 4 0 0 0 0 0 0 = = 16 16 14 14 14 14 14 14 0 0 0 0 0 :: ПП ПП ПП ПП 146

сам. р. с. 1 1 1 1 2 2 1 1 1 2 2 0 0 0 0 0 0 = = 8 3 3 3 7 7 7 7 0 0 0 0 0 :: ПП ПП ПП ПП 59

обяз. уч. = = 4 4 4 4 4 4 6 6 :: ПП ПП ПП ПП 36

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = = 2 2 2 2 2 2 3 3 0 0 0 0 0 :: ПП ПП ПП ПП 18

обяз. уч. = = 6 6 6 6 6 6 4 4 :: ПП ПП ПП ПП 44

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = = 3 3 3 3 3 3 2 2 0 0 0 0 0 :: ПП ПП ПП ПП 22

обяз. уч. 2 2 2 2 4 4 2 2 2 4 4 = = 6 6 4 4 4 4 4 4 :: ПП ПП ПП ПП 66

сам. р. с. 1 1 1 1 2 2 1 1 1 2 2 0 0 0 0 0 0 = = 3 3 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 :: ПП ПП ПП ПП 33

обяз. уч. 24 24 24 24 22 22 22 22 22 22 22 36 36 36 36 36 36 = = 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 :: ПП ПП ПП ПП 466

сам. р. с. 12 12 12 12 11 11 11 11 11 11 11 0 0 0 0 0 0

= =
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

::
ПП ПП ПП ПП 113

обяз. уч. 24 24 24 24 22 22 22 22 22 22 22 = = :: ПП ПП ПП ПП 250

сам. р. с. 12 12 12 12 11 11 11 11 11 11 11 0 0 0 0 0 0 = = 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 :: ПП ПП ПП ПП 113

УП.04 Учебная практика обяз. уч. 36 36 = = :: ПП ПП ПП ПП

ПП.04

Производственная  практика 

(практика по профилю 

специальности) 

обяз. уч. 36 36 36 36

= = ::

ПП ПП ПП ПП

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = = 16 16 18 18 18 18 18 18 36 36 36 36 36 :: ПП ПП ПП ПП 320

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = = 8 8 9 9 9 9 9 9 0 0 0 0 0 :: ПП ПП ПП ПП 70

обяз. уч. = = 16 16 18 18 18 18 18 18 :: ПП ПП ПП ПП 140

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = = 8 8 9 9 9 9 9 9 0 0 0 0 0 :: ПП ПП ПП ПП 70

УП.06 Учебная практика обяз. уч. = = 36 36 :: ПП ПП ПП ПП

ПП.06

Производственная  практика 

(практика по профилю 

специальности) 

обяз. уч.

= =

36 36 36

::

ПП ПП ПП ПП

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 = = 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 :: ПП ПП ПП ПП 644

18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 0 0 0 0 0 0 = = 18 18 18 18 18 18 18 18 0 0 0 0 0 :: ПП ПП ПП ПП 342

54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 36 36 36 36 36 36 = = 54 54 54 54 54 54 54 54 36 36 36 36 36 :: ПП ПП ПП ПП

= каникулы УУ  учебная практика Подготовка к Государственная (итоговая) аттестация

Государственная (итоговая) аттестация

:: пром. аттестация ПП производственная практика ПП Преддипломная практика

3. Календарный график 2021-2022 учебный год

ПМ.06
Организация работы структурного 

подразделения

МДК.06.01
Управление структурным 

подразделением организации

ОП.12

ноябрь декабрь-январь

ОП.10 Основы предпринимательства

К
у
р

с

И
н

д
е
к

с

Наименование циклов, разделов, 

дисциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик
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октябрь-ноябрь

Номера календарных недель

июнь-июльсентябрь-октябрь

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Всего час. в неделю сам. работы студентов

Всего часов в неделю 986

Организация процесса 

приготовления и приготовление 

сложных хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

МДК.04.01

Технология приготовления сложных 

хлебобулочных, мучных кондитерских 

изделий

Бухгалтерский учет в общественном 

питании

ОГСЭ.06
Эффективное поведение на рынке 

труда

ОП. 00 Общепрофессиональный  цикл 

ОП.14
Контроль качества продукции и услуг 

общественного питания

IV
 к

у
р

с

ОГСЭ.00
Общий гуманитарный и социально-

экономический цикл (для СПО)

ОГСЭ.03 Иностранный язык

ОГСЭ.04 Физическая культура

ПМ.04

ОГСЭ.07 Деловое общение

Порядковые номера  недель учебного года

январь-февраль февраль-март март-апрель апрель-май июль-август августмай



1 сем 2 сем 3 сем 4 сем 5 сем 6 сем 7 сем 8 сем

недель недель недель недель недель недель недель недель

т
е
о

р
е
т
и

ч
е
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е
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у
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я

к
у

р
с
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р
а

б
о

т
а

 (
п

р
о

е
к

т
)

17 22 13 19 14 16 11 8

О.00 Общеобразовательный цикл 1476 20 1384 800 584 42 30 612 772 20

Общие 886 20 808 410 398 34 24 355 453 20

ОУД.01 Русский язык Э 89 0 78 60 18 8 3 34 44

ОУД.02 Литература Э 128 0 117 100 17 8 3 51 66

ОУД.03 Иностранный язык ДЗ 117 0 117 2 115 51 66

ОУД.04 Математика Э 172 0 156 72 84 10 6 51 105

ОУД.05 История ДЗ 117 0 117 90 27 51 66

ОУД.06 Физическая культура З ДЗ 117 0 117 2 115 51 66

ОУД.07 Основы безопасности жизнедеятельности ДЗ 70 0 70 50 20 30 40

ОУД.08 Астрономия ДЗ 36 0 36 34 2 36

*Индивидуальный проект 40 20 8 12 20

По выбору из обязательных предметных 

областей
552 0 538 362 176 8 6 257 281

ОУД.09 Информатика ДЗ 100 0 100 10 90 50 50

ОУД.10 Физика ДЗ 98 0 98 78 20 51 47

ОУД.11 Химия Э 122 0 108 90 18 8 6 60 48

ОУД.12 Обществознание ДЗ 108 0 108 80 28 60 48

ОУД.13 Биология ДЗ 88 0 88 78 10 36 52

ОУД.14 География ДЗ 36 0 36 26 10 36

Дополнительные учебные предметы по выбору 

обучающихся
38 0 38 28 10 38

ОУД.15 Психология/Технология ДЗ 38 0 38 28 10 38

ОГСЭ.00
Общий гуманитарный и социально-

экономический цикл
846 274 572 180 392 130 124 86 84 116 32

ОГСЭ.01 Основы философии ДЗ 60 12 48 48 48

ОГСЭ.02 История ДЗ 60 12 48 40 8 48

ОГСЭ.03 Иностранный язык ДЗ 186 24 162 0 162 26 38 28 32 22 16

ОГСЭ.04 Физическая культура З З З З З ДЗ 324 162 162 0 162 26 38 28 32 22 16

ОГСЭ.05
Общие компетенции профессионала (по 

уровням)
ДЗ 122 42 80 60 20 30 30 20

ОГСЭ.06 Рынок труда и профессиональная карьра ДЗ 34 2 32 22 10 32

ОГСЭ.07 Деловое общение ДЗ 60 20 40 10 30 40

ЕН.00
Математический и общий 

естественнонаучный цикл
312 104 208 148 60 80 128

ЕН.01 Математика ДЗ 72 24 48 28 20 48

ЕН.02 Экологические основы природопользования 48 16 32 24 8 32

ЕН.03 Химия 192 64 128 96 32 32 96

П.00 Профессиональный  цикл 3216 1080 2136 1142 954 40 1008 0 0 258 432 418 492 280 256

ОП.00 Общепрофессиональные дисциплины 1338 454 884 520 364 0 0 84 202 146 306 30 116

ОП.01
Микробиология, санитария и гигиена в пищевом 

производстве
66 22 44 30 14 44

1 2 3 5 864

КЭ

1з/11дз/3э

5з/7дз

23дз/17э

КЭ

10дз/3э

1з/5дз/2э

1дз//1э

7

1дз

5дз/1э

Индекс

Элементы учебного процесса, в т.ч. учебные 

дисциплины, профессиональные модули, 

междисциплинарные курсы

Формы промежуточной 

аттестации

2. План учебного процесса

2. План учебного процесса для специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания
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2 курс 3 курс 4 курс

Распределение обязательной нагрузки по курсам и семестрам  (час. в семестр)

1 курс

Нагрузка на дисциплины и 

МДК
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ОП.02 Физиология питания 54 18 36 24 12 36

ОП.03
Организация хранения и контроль запасов и 

сырья
Э 81 27 54 34 20 54

ОП.04
Информационные технологии в 

профессиональной деятельности
ДЗ 84 28 56 38 18 56

ОП.05 Метрология и  стандартизация ДЗ 51 17 34 24 10 34

ОП.06
Правовые основы профессиональной 

деятельности
ДЗ 60 20 40 28 12 40

ОП.07 Основы экономики, менеджмента и маркетинга ДЗ 75 25 50 34 16 50

ОП.08 Охрана труда ДЗ 51 17 34 24 10 34

ОП.09 Безопасность жизнедеятельности ДЗ 102 34 68 20 48 68

ОП.10 Основы предпринимательства ДЗ 54 18 36 26 10 36

ОП.11
Организация обслуживания на предприятиях 

общественного питания
Э 168 56 112 82 30 112

ОП.12 Бухгалтерский учет в общественном питании ДЗ 66 22 44 22 22 44

ОП.13
Технология приготовления блюд национальной 

кухни
ДЗ 315 105 210 104 106 210

ОП.14
Контроль качества продукции и услуг 

общественного питания
ДЗ 111 45 66 30 36 30 36

ПМ.00 ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ   МОДУЛИ 1878 626 1252 622 590 40 1008 0 0 174 230 272 186 250 140

ПМ.01

Организация процесса приготовления и 

приготовление полуфабрикатов для сложной 

кулинарной продукции

261 87 174 86 88 144 0 0 174

МДК.01. 01
Технология приготовления полуфабрикатов для 

сложной кулинарной продукции
Э 261 87 174 86 88 174

УП.01 Учебная практика  ДЗ 36 36 36

ПП.01

Производственная  практика (практика по 

профилю специальности) 
ДЗ 108 108 108

ПМ.01.Экв Экзамен квалификационный Экв

ПМ.02

Организация процесса приготовления и 

приготовление сложной холодной кулинарной 

продукции

345 115 230 114 116 144 0 0 136 94

МДК.02.01
Технология приготовления сложной холодной 

кулинарной продукции
Э 345 115 230 114 116 136 94

УП.02 Учебная практика  ДЗ 36 36 36

ПП.02

Производственная  практика (практика по 

профилю специальности) 
ДЗ 108 108 108

ПМ.02.Экв Экзамен квалификационный Экв

ПМ.03

Организация процесса приготовления и 

приготовление сложной горячей кулинарной 

продукции

345 115 230 114 96 20 144 0 0 230

МДК.03.01
Технология приготовления сложной горячей 

кулинарной продукции
Э 345 115 230 114 96 20 230

УП.03 Учебная практика  ДЗ 36 36 36

ПП.03

Производственная  практика (практика по 

профилю специальности) 
ДЗ 108 108 108

ПМ.03.Экв Экзамен квалификационный Экв

ПМ.04

Организация процесса приготовления и 

приготовление сложных хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий

375 125 250 124 126 216 0 0 250

МДК.04.01
Технология приготовления сложных 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий
Э 375 125 250 124 126 250

УП.04 Учебная практика  ДЗ 72 72 72

ПП.04

Производственная  практика (практика по 

профилю специальности) 
ДЗ 144 144 144

ПМ.04.Экв Экзамен квалификационный Экв

КЭ

13дз/14э



ПМ.05

Организация процесса приготовления и 

приготовление сложных холодных и горячих 

десертов

204 68 136 68 68 108 0 0 44 92

МДК.05.01
Технология приготовления сложных холодных и 

горячих десертов
Э 204 68 136 68 68 44 92

УП.05 Учебная практика  ДЗ 36 36 36

ПП.05

Производственная  практика (практика по 

профилю специальности) 
ДЗ 72 72 72

ПМ.05.Экв Экзамен квалификационный Экв

ПМ.06
Организация работы структурного 

подразделения
210 70 140 70 50 20 180 0 0 140

МДК.06.01
Управление структурным подразделением 

организации
Э 210 70 140 70 50 20 140

УП.06 Учебная практика  ДЗ 72 72 72

ПП.06

Производственная  практика (практика по 

профилю специальности) 
ДЗ 108 108 108

ПМ.06.Экв Экзамен квалификационный Экв

ПМ.07 Выполнение работ по профессии 16675 Повар 138 46 92 46 46 72 0 0 92

МДК.07.01
Организация выполнения работ по профессии 

16675 Повар
Э 138 46 92 46 46 92

ПП.07

Производственная  практика (практика по 

профилю специальности) 
ДЗ 72 72 72

ПМ.07.Эк Экзамен квалификационный Экв

Всего 5850 1478 4300 2270 1990 40 1008 42 30 612 772 468 684 504 576 396 288

ПДП Преддипломная практика 4 нед.

ГИА Государственная итоговая аттестация 6 нед.

612 772 468 684 504 576 396 288

36 36 72 72 72

108 108 72 180 144 108

144

3 2 5 3 4 2 2

1 10 6 4 2 8 4 7

1 1 1 1 1 1

Консультации из расчета 4 часа на одного обучающегося на каждый год

В
с
е
г
о

Защита ВКР с  15.06       по  28.06      (всего 2 недели)

экзаменов

Заместитель директора по УМиНР                                                                 /Т.С. Рахматулин

производ. 

1.1. Выпускная квалификационная работа в форме дипломной работы

1. Программа базовой подготовки

Государственная (итоговая) аттестация

диф.зачетов

Заместитель директора по УПР                                                                       /А.А. Полстьянова

6з/41дз/21э

учебной 

Заведующий учебной частью                                                                           /Л.Н. Скорик

преддипл. 

зачетов

Выполнение ВКР с  18.05 по   14.06            (всего 4 недели)

Выполнение индивидуального (ых) проекта (ов)

дисциплин и 


